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TERMINE RESERVIERUNG
04.04.109.05. | T: +49 7164 8050
16.05. | 23.05.2021 E: info.bol61@seminaris.com

jeweils ab 11.30 Uhr Reservierung ist erforderlich

Veranstaltungen finden gem. behérdlichen
Vorgaben statt.
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Daramf kepugt du dick freven

Welcome Shake Shot

Semmeln | Brezn | gemischtes Brot | Sauerteigbrotstation
verschiedene Krauterbuttersorten & Krauterole |
Salzsorten | frische Krautertopfe
Marmeladen | 6 Sorten Honig | Nuss-Nougat-Aufstrich palmalfrei
Schnitt- & Weichkase | verschiedene Wurstsorten | Salami
Veganer siiBer & salziger Aufstrich
Knackig, bunte Salate | Rohkost | Toppings
Riihrei | gekochte Eier aus Freilandhaltung | Bacon
Mini-Pfannkuchen | bunte Toppings
Miisli & Cerealien zum selber Mixen | Trockenfriichte | Niisse | Kerne
SCHWABISCHE PLUNDERECKE - Wickel, Flickle und andere Hefeteilchen |
hausgemachte Kompotts
Gin gebeizter Lachs & Raucherfischpralinen | Senf-Dill-Sauce | Kresse
Tranchen vom rosa gebratenen, leicht angerauchten Roastbeef |
Radieschen-Vinaigrette
Cocktails von Meer und Wiese in siiB-scharfer Marinade
Frischkdseterrine mit getrockneten Tomaten
Marktgemiisesiippchen der Saison | Croutons
Rosa gebratene Lammbhiifte am Stiick | Thymian-Portwein-Jus
Gegrillter Zander | sautierter Spitzkohl | WeiBweinsauce
Gebratene Tofu-Krduterkiichle | Waldpilzsaute | Dip
Ofengemiise
KNODEL- & PASTAECKE - Semmelknddel | Pasta | verschiedene Saucen &
Toppings
Erdbeer-Panna-Cotta | Crunch
Cube von Biscuit & Schokolade
Bunte Eisparty zum selber Kombinieren | frische Friichte

Beispielhaft. Saison- & marktbedingte Anpassungen maglich. 4
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Seminaris Hotel Bad Boll - Michael-Horauf-Weg 2 - 73087 Bad Boll



